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Czesc!

Boho Pogoria to miejsce, dzieki ktoremu nie musicie iS¢ na kompromisy.
Magnetyzujgca pieknem przestrzen stworzona w harmonii z natura,
wysmakowane menu, szeroka oferta dodatkowych ustug — w Boho Pogorii
jest wszystko, czego potrzebujecie, by zorganizowaC swoje

wymarzone przyjecie weselne.

Opowiedzcie nam o swoich wizjach i oczekiwaniach, a my z petna
starannoS$cig i dbatoscig o kazdy detal pomozemy Wam przejSC przez
planowanie wesela. Przed, w trakcie i po przyjeciu o Wasz komfort zadba
menager, a smaku oraz jakosSci jedzenia dopilnujg nasi doSwiadczeni
I kreatywni szefowie kuchni. Chetnie podzielimy sie takze kontaktami do naszych
zaufanych i sprawdzonych partnerow, ktorzy zadbajg o wszelkie dodatkowe
ustugi. Wszystko po to, by w przygotowaniach do tego wyjatkowego dnia

oszczedziC Wam wyzwan organizacyjnych i logistycznych.

Zapraszamy do Swiata Boho Pogorii — mamy nadzieje, ze juz za niedtugo

bedziemy mogli sie spotkac!

Paula i Pawel z Boho Pogorii
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.5 FERTA

‘ ‘mwdzme pe]r ,; naszych mozliwesci!
Nasza przestrzen dla Was

Na dobry poczatek,
czyli podstawowe informacje

Wybor menu:

Pozycja | — cena 410 zt/os.
Pozycja Il — cena 430 zt/os. s A ?‘i : R .
Pozycja Il — cena 460 zt/o0s. * 5 \ |
Pozycja IV — cena 520 zt/os.
Menu Wegetarianskie

Menu dla dzieci

Pakiety napojow

Ustugi dodatkowe — bufety

Ceremonia
/akwaterowanie

Lokalizacja



NAS#A PRZESTRZEN

dla Was.

Boho Pogoria to 9 500 m? z 200-metrowa linig
brzegowa jeziora Pogoria |. Na zamknietym,
otulonym roslinnoScig obszarze, ktory jest dostepny

dla Was na wytacznosc, znajdziecie:

-« nowoczesnag, klimatyzowang sale o powierzchni 300 m?,
w ktorej ugoscimy komfortowo nawet 120 osob,
« 6 drewnianych domkow catorocznych,
« pomost na wodzie do magicznych zaslubin,
« wiate ukrytg w lesie do Slubnych plenerow
w deszczowe dni,
« zewnetrzne tarasy jako idealna strefa na chillout
I do wieczornych aktywnosci,
« zakamarki ukryte wsrod drzew,
» plac zabaw dla najmtodszych Gosci,
« 30 miejsc parkingowych dla samochodow osobowych
I miejsce na autokar

« bawialnia dla dzieci.




NA DOBRY
POCZATEK

czyli podstawowe informacije.

Na cene wesela w Boho Pogorii sktadaja sie:
« optata za menu’,

« optata za napoje,

« optata za alkohol,

« optata za ceremonie zaslubin w plenerze,

 ustugi dodatkowe.

*Wazne informacje dotyczace menu:

Nasi najmtodsi Goscie do lat 2 nie sg obejmowani optatami.
Dzieci w wieku od 3 do 12 -50% ceny wybranego menu i napojow,
ktore mozna zmieniC na specjalnie przygotowana propozycje dla
najmtodszych w cenie 220 zt/osoba.

W trosce o jak najwyzsza jakoSc kulinarnych doswiadczen,

w kuchni bazujemy na sezonowych produktach.

Niektore pozycje w menu moga Ssie wiec nieco roznic

(w zaleznosci od pory roku).




Nasze prezenty dla Was, czyli co wliczane
jest w cene wesela?

- apartament dla Pary Mtodej,

« strefa chillout,

« girlandy zarowkowe i zewnetrzne oSwietlenie,

« podstawowe wyposazenie sali (stoty okragte,
krzesta, obrusy bezowe, serwety materiatowe
w kolorze obrusow, podtalerze szklane).

Co wazne — nie pobieramy dodatkowej optaty
za wynajem sali.

Minimalna liczba GosSci:

« od poniedziatku do czwartku: 50 0sob,
w pigtki: 70 0sob,

w soboty: 90 0sob,

w niedziele: 70 osob.

Wazne informacje:

Ewentualna doptata za brakujgcych Gosci

to 250 zt od osoby. W dni Swigteczne obowigzujg
limity jak w soboty, natomiast dni
przedSwigteczne traktowane sa jak piatki.

Pozostate informacje:

« Czas trwania wesela to 12 godzin, kazda dodatkowo
rozpoczeta godzina to koszt 1000 zt. Mozemy Was
goscic maksymalnie do 7:00 rano.

» Optata za rezerwacje terminu wynosi 5000 zt, jest
to kwota, ktora wlicza sie w ostateczng cene przyjecia.




M E N U POZYCJA I - 410 zl/os.

POWITANIE

(wliczone w cene — niezaleznie od wariantu menu)
Powitanie chlebem i solq
Poczestunek winem musujacym

PRZYSTAWKA

(jedna pozycja do wyboru)

Pieczony rostbef na grzance, z mixem satat
otulone musztardowym dressingiem

Galantyna z kurczaka w pistacjach, serwowana
na konfiturze rabarbarowej z mixem satat

ZUPA

(jedna pozycja do wyboru)
Tradycyjny rosot wolowo-drobiowy z domowym makaronem
Krem z zielonego groszku z kwasnq smietanq oraz posypka z pancetty
Krem z bialych warzyw z salsa z pieczonej gruszki oraz orzechow wloskich

DANIE GLOWNE

(2 porcje/os., trzy pozycje do wyboru)
Policzek wieprzowy
Rolada slgska wolowa
Poledwiczka wieprzowa
Roladka z indyka faszerowana grzybami
Filet z kurczaka zagrodowego

DODATKI SKROBIOWE

(dwie pozycje do wyboru)
Kluski slgskie / Pieczone ziemniaki
Kasza gryczana na wedzonej stoninie / Purée ziolowe

DODATKI WARZY WNE

(trzy pozycje do wyboru)
Modra kapusta
Biala kapusta zasmazana
Fasolka szparagowa z ziolowym panko
Mloda marchewka glazurowana miodem wrzosowym

SOSY

Sos pieczeniowy, sos grzybowy

DESE

(jedna pozycja cBwyboru)
Panna cotta maslankowa z musem prosecco i brzoskwin
z dodatkiem owocow sezonowych
Mus z bialej czekolady z malinami i crunchem orzechowym

Tiramisu

ZIMNY BUFET
Miesa pieczone i regionalne wedliny
Pasztel pieczony z owocami suszonymi
Paté z watrobek drobiowych
Breitling z zielonego sledzia
Tarty kruche nadziewane /dwa smaki

(kozi ser z konfiturg/tatar z pstragga/mus z pieczonego baktazana z 9mn0tem/

pasta z suszonych pomidorow/pasta z wedzonego tososia
Satlatka cezar
Satatka grecka z oliwkami kalamata
Tradycyjna satatka jarzynowa
Pikle oraz marynowane warzywa
Masta smakowe z naszym pieczywem na zakwasie

PIERWSZA KOLACJA

(jedna pozycja do wyboru)

Poledwiczka wieprzowa z gnocchi ziemniaczanym i burakiem
glazurowanym, podawana z sosem tymiankowym

De volaille z czosnkiem niedzwiedzim na purée,
z dodatkiem surowki coleslaw z czerwonej kapusty

Kurczak supreme podawany z cassoulet z fasoli,
z dodatkiem pieczonych pomidorkow koktajlowych

D(RUGA KOLACJA

jedna pozycja do wyboru)
Zur na zakwasie z regionalng kietbasa i borowikami
Barszcz czerwony z pasztecikiem z ciasta francuskiego
Barszcz grzybowy z pieczonymi warzywami



M E N U POZYCJA II - 430 zl/os.

POWITANIE

(wliczone w cene — niezaleznie od wariantu menu)
Powitanie chlebem i solg
Poczestunek winem musujgeym

PRZYSTAWKA

(jedna pozycja do wyboru)

Pieczony rostbef na grzance, z mixem satat
otulone musztardowym dressingiem

F.osos wedzony na maslanej grzance, podawany z musem z avocado

Galantyna z kurczaka w pistacjach, serwowana
na konfiturze rabarbarowej z mixem satat

ZUPA

(jedna pozycja do wyboru)
Tradycyjny rosot wolowo-drobiowy z domowym makaronem
Krem z zielonego groszku z kwasnq smietanq oraz posypka z pancetty
Krem z bialych warzyw z salsa z pieczonej gruszki oraz orzechow wloskich

DANIE GLOWNE

(2 porcje/os., trzy pozycje do wyboru)
Policzek wieprzowy
Rolada slgska wolowa
Poledwiczka wieprzowa
Roladka z indyka faszerowana grzybami
Filet z kurczaka zagrodowego

DODATKI SKROBIOWE

(dwie pozycje do wyboru)
Kluski slgskie / Pieczone ziemniaki
Kasza gryczana na wedzonej stoninie / Purée ziolowe

DODATKI WARZY WNE

(trzy pozycje do wyboru)
Modra kapusta
Biata kapusta zasmazana
Fasolka szparagowa z ziotowym panko
Mtoda marchewka glazurowana miodem wrzosowym

SOSY

Sos pieczeniowy, sos grzybowy

DES ECBXyboru)

(jedna pozycja
Panna cotta maslankowa z musem prosecco i brzoskwin
z dodatkiem owocow sezonowych

Creme brulée na kruchym spodzie z owocami sezonowymi
oraz lodami Smietankowymi

Tiramisu

ZIMNY BUFET
Miesa pieczone i regionalne wedliny
Pasztet pieczony z owocami suszonymi
Paté z watrobek drobiowych
Breitling z zielonego sledzia

_ Tarty kruche nadziewane /dwa smaki
(kozi ser z konfiturg/tatar z pstragga/mus z pieczonego baklazana z granatem/
pasta z suszonych pomidorow/pasta z wedzonego tososiaJ

Tortilla z krewetkami i majonezem sriracha
Satatka cezar
Satatka grecka z oliwkami kalamata
Tradycyjna satatka jarzynowa
Pikle oraz marynowane warzywa
Masta smakowe z naszym pieczywem na zakwasie

PIERWSZA KOLACJA

(jedna pozycja do wyboru)

Poledwiczka wieprzowa z gnocchi ziemniaczanym i burakiem
glazurowanym, podawana z sosem tymiankowym

De volaille z czosnkiem niedzwiedzim na purée,
z dodatkiem surowki coleslaw z czerwonej kapusty

Kurczak supreme podawany z cassoulet z fasoli,
z dodatkiem pieczonych pomidorkow koktajlowych

DRUGA KOLACJA

(jedna pozycja do wyboru)
Strogonow wolowy na smietanie z musztardag francuskaq
Ragout z kurczaka na czarnej soczewicy
Taco chili con carne

TRZECIA KOLACJA

(jedna pozycja do wyboru
Zur na zakwasie z regionalng kietbasa i borowikami
Barszcz czerwony z pasztecikiem z ciasta francuskiego
Barszcz grzybowy z pieczonymi warzywami



M E N U POZYCJA III - 460 zl/os.

POWITANIE

(wliczone w ceng — niezaleznie od wariantu menu)
Powitanie chlebem i solq
Poczestunek winem musujqgecym

dlqoszﬁlrgl%o W ]boru

Pieczony rostbef na grzance, z mixem satat otulone musztardowym dressingiem
F.osos wedzony na maslanej grzance, podawany z musem z avocado
Paté grzybowe na maslanej grzance z piklowang cebulq oraz crunchem orzechowym
Vitello tonnato podane na mixie sakat z pieczonym orzechem laskowym
Galantyna z kurczaka w pistacjach serwowana na konfiturze rabarbarowej z mixem salat
Tatar wolowy z marynowanymi grzybami podawany na grzance
z majonezem szczypiorkowym + 10 zt

(jedna pozycja do wyboru)

Tradycyjny rosol wotowo-drobiowy z domowym makaronem
Krem z zielonego groszku z kwasng smietanq oraz posypkaq z pancetty
Consommeé grzybowe z pierozkami drobiowymi z oliwa pietruszkowa

DANIE GLOW
(2 porcje/os., cztery pozycje do v vyboru
Policzek wolowy duszony w czerwonym winie
Pieczen cieleca szpikowana wedzona stoning
L.osos pieczony
Rolada slaska wolowa
Udko z kaczki w glazurze miodowej
Poledwiczka wieprzowa
Roladka z indyka faszerowana grzybami
Filet z kurczaka zagrodowego

DODATKI S]%ROBIQWE

(trzy pozycje do wyboru
Kluski slaskie

Pieczone ziemniaki

Kasza gryczana na wedzonej stoninie
Purée ziolowe
Knedle ziotowe
DODATKI WAR%YWNE
(trzy pozycje do wyboru)
Modra kapusta /Bialka kapusta zasmazana / Brokut z kruszonka ziolowo-orzechowq
Fasolka szparagowa z ziolowym panko /Mloda marchewka glazurowana miodem wrzosowym

(kozi ser z konfiturq/tatar z pstrgga/mus z pieczonego baktazana z

SOSY

Sos pieczeniowy, sos grzybowy

DESE
(jedna pozycja j% wyboru)

Panna cotta maslankowa z musem prosecco i brzoskwin,
z dodatkiem owocow sezonowych
Tiramisu pistacjowe
Fondant czekoladowy z lodami malinowymi z rozmarynem
Tartoletka pistacjowa z bialq czekoladq
i malinami, z dodatkiem lodow waniliowych

ZIMNY BUFET
Miesa pieczone z regionalnymi wedlinami
Pasztet pieczony z suszonymi owocami
Paté z watrobek drobiowych
Breitling z zielonego sledzia
Tarty kruche nadziewane /dwa smaki

pasta z suszonych pomidorow/pasta z wedzonego tososia
Tortilla z krewetkami i majonezem sriracha
Satatka cezar
Satatka grecka z oliwkami kalamata
Tradycyjna satatka jarzynowa
Pikle oraz marynowane warzywa
Masta smakowe z naszym pieczywem na zakwasie
PIERWSZA KOLACJA
(jedna pozycja do wyboru)
Sandacz podawany z gratin dauphinois,
z dodatkiem kapusty wloskieji grzybow

Poledwiczka wieprzowa a’la wellington z purée
ziemniaczanym i pieczonym kalafiorem

Piers z perliczki z ziemniakami hasselback, serwowane
Z warzywami sezonowymi i sosem demi-glace

DRUGA KOLAC]A

(jedna pozycja do wyboru)
Beef Burgino na purée ziemniaczanym
Piers z kaczki na purée z seleraq, z dodatkiem bialej czekolady
z kaszaq gryczanq oraz konfitowanymi warzywami i sosem
Ragout z kurczaka z grzybami

TRZECIA K()LACJA

(jedna pozycja do wyboru
Marokanska zupa harira z wotowing
Zur na zakwasie z regionalng kietbasq i borowikami
Barszcz czerwony z pasztecikiem z ciasta francuskiego

gmnatem/



M E N U POZYCJA IV - 520 zl/os.

Menu serwowane — jedna pozycja z menu do wyboru dla wszystkich Gosci

POWITAN

IdE
(wliczone w ceng — niezaleznie od wariantu menu)
Powitanie chlebemi solq
Poczestunek winem musujacym

PRZYSTAWKA

Pieczony rostbef na grzance, z mixem satat otulone musztardowym dressingiem

L.osos wedzony na maslanej grzance, podawany z musem z avocado

Paté grzybowe na maslanej grzance z piklowana cebulq
oraz crunchem orzechowym

Vitello tonnato podane na mixie sakat z pieczonym orzechem laskowym

Galantyna z kurczaka w pistacjach serwowana na konfiturze
rabarbarowej z mixem satat

Tatar wolowy z marynowanymi grzybami podawany na grzance
zZmajonezem szczypiorkowym + 10 zt

ZUPA

Tradycyjny rosol woltowo-drobiowy z domowym makaronem
Krem z zielonego groszku z kwasna smietanq oraz posypkaq z pancetty
Consommeé grzybowe z pierozkami drobiowymi z oliwq pietruszkowaq

DANIE GEOWNE

Policzek wolowy na kremowym purée ziemniaczanym, serwowane
Z warzywami sezonowymii chrustem pasternakowym

Poledwiczka wieprzowa podawana z gratin ziemniaczanym z krupniokiem
oraz puree buraczanym z sosem grzybowym

Piers z kurczaka zagrodowego podawana z ziemniakiem hasselback
i zielonymi warzywami oraz sosem tymiankowym

Pieczone udko z kaczki podawane z delikatnymi kluseczkami
oraz czerwonq kapustq

DESERY

Panna cotta maslankowa z musem prosecco i brzoskwin,
z dodatkiem owocow sezonowych

Tiramisu pistacjowe
Fondant czekoladowy z lodami malinowymi z rozmarynem

Tartoletka pistacjowa z biatq czekoladq i malinami,
z dodatkiem lodow waniliowych

ZIMNY BUFET

Migsa pieczone z regionalnymi wedlinami
Pasztet pieczony z suszonymi owocami
Paté z watrobek drobiowych
Breitling z zielonego sledzia

_ Tarty kruche nadziewane /dwa smaki
(kozi ser z konfiturq/tatar z pstrgga/mus z pieczonego baktazana z %]rcmatem/
pasta z suszonych pomidorow/pasta z wedzonego tososia

Tortilla z krewetkami i majonezem sriracha
Satatka cezar
Satatka grecka z oliwkami kalamata
Tradycyjna satatka jarzynowa
Pikle oraz marynowane warzywa
Masla smakowe z naszym pieczywem na zakwasie

PIERWSZA KOLACJA

Gulasz z dzika podawany z delikatnymi kopytkami oraz
kiszona czerwonaq kapustq z dodatkiem czarnej porzeczki

Poledwiczka wieprzowa a’la wellington serwowana z puree
ziemniaczanym i pieczonym kalafiorem

Risotto grzybowe podawane z plastrami pieczonego
schabu oraz sosem demi-glace

DRUGA KOLACJA

Beef Burgino na puree ziemniaczanym
Strogonow z kwasnag smietanq i pieczarkag portobello

Pieczona szynka wieprzowa w glazurze miodowej, podawana
z kwasnq kapustq i pieczonymi ziemniakami oraz sosem ciemnym

TRZECIA KOLACJA

Zur na zakwasie z regionalnag kietbasq i borowikami
Barszcz czerwony z pasztecikiem z ciasta francuskiego
Pikantna zupa z ciecierzycaq i kurczakiem



M E N U WEGETARIANSKIE

PRZYSTAWKA
(jedna pozycja do wyboru)
Tatar z pieczonego buraka, podawany z musem z koziego sera
i ziarnami granatu
Ser feta pieczony z agrestem, podawany na grzance

ZUPA

(jedna pozycja do wyboru)
Minestrone z pieczonymi pomidorami
Krem z ciecierzycy z orzechami oraz kwasng smietang

DANIE GLOWNE

(jedna pozycja do wyboru)
Pierozki gyoza z smazonymi warzywami i ziarnami sezamu
Ragout z ciecierzycy podawany z warzywami i smazonym tofu

PIERWSZA KOLACJA

(jedna pozycja do wyboru)
Risotto ze szparagami i zielonym groszkiem
oraz serem pecorino Romano

Falafel z fasoli z frytkami z batata i mixem salat

DRUGA KOLACJA

(jedna pozycja do wyboru)
Curry warzywne z pieczonym pomidorem
Tortilla z a la kurczakiem i grillowanymi warzywami

TRZECIA KOLACJA

(jedna pozycja do wyboru)

Falafel z ciecierzycy serwowany z pieczonymi warzywami i piklami

Sajgonki z glonami wakame oraz sosem grzybowym

10

MENU

DLA DZIECI

ZUPA

Tradycyjny rosotz domowym makaronem

DANIE GLOWNE

Kurczak zagrodowy w chrupigcej panierce z frytkami
oraz surowka z marchewki i pomaranczy

DESER

Lody z owocami

KOLACJA

Pinsa rzymska z sosem pomidorowym, serem
mozzarella oraz szynkq gotowana




NAPOJE

WERSJA I cena 60 zt/os.

/bez limitu/

Woda gazowana i niegazowana
Soki Cappy

Herbata oraz kawa z ekspresu
(dwa urzadzenia do samoobstugi dostepne na sali)

Napoje gazowane (Coca-Cola, Fanta, Sprite)

Optata korkowa wynosi 25 zt/os.

WERSJA I I cena 140 zt/os.

/bez limitu/

Woda gazowana i niegazowana
Soki Cappy

Herbata oraz kawa z ekspresu
(dwa urzadzenia do samoobstugi dostepne na sali)

Napoje gazowane (Coca-Cola, Fanta, Sprite)
Piwo Browar Czechowice 0,5 |

Wino biate i czerwone 0,7 |

Waodka* Wyborowa 0,951

* MozliwoS¢ zamiany wodki na inng - do indywidualnej
wyceny wedtug preferencji.

1




USLUGI DODATKOWL

BUFET SRODZIEMNOMORSKI
3500 zt— dla 60 oso6b

bufety.

Wedliny dojrzewajgce

(prosciutto crudo Parma DOP, Coppa
di Parma, Mortadella z pistacjami,
salami Napoli, salami Spianata)
Deska wtoskich serow

(pecorino, gorgonzola, Ubriaco al
Prosecco DOC, Provolone)

Burrata z pomidorami i bazyliag
Oliwki nadziewane z migdatami
Melon z szynka Serrano

Wtoskie pieczywo focaccia/ grissini

Oliwy smakowe

Octy owocowe

BUFET STREET FOOD
3100 zt— dla 60 os6b

BUFET SWOJSKI
3000 zt— dla 60 os6b

Mini burgery z wotowiny
Tortilla z warzywami
Tacos z kurczakiem

Buteczki bao z karmelizowanym
boczkiem i cebula

Strips z kurczaka z sosami
Brioche z policzkiem wotowym

Tatar z tososia na smazonym
ryzu do sushi

12

Miesa wedzone

Krupniok

Pasztet z owocami

Pasztet szpikowany wedzong stoning
Kietbasy swojskie

Salceson

Pieczywo naszego wypieku
na zakwasie

Ogorek matosolny




CEREMONIA

na wodzie/
Ws/ro/d drzew W cene ceremonii wchodzi:

* wynajem podestu na wodzie,
» stot dla urzednika,
» krzesta dla pary mtodej,

» krzesta dla 30 gosci.

W razie deszczy przenosimy ceremonie pod

wiate w lesie.

CENA: 3000 zt

13



ZAKWATEROWANIE,

dla Was i Waszych Gosci!
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Na terenie Boho Pogorii znajduja sie klimatyczne
apartamenty i drewniane domki idealne do
wypoczynku po Swietowaniu — zarowno dla Was,

jak i dla Waszych GosSci. Ltacznie mamy do dyspozycji

40 klimatyzowanych miejsc noclegowych:

- apartament 50 m? dla Pary Mtodej, jako prezent

od Boho Pogorii,
« apartament dla GoSci w budynku gtownym (600 z1),

« domki catoroczne szeScioosobowe (1000 zt za domek).

Sniadania do domku w formie koszy obfitosci
/ 50 zt za Sniadanie.

™
™,

BOHO POGORIA

EVENT PLACE
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LOKALIZACJA

Boho Pogoria znajduje sie na ulicy Zeglarskiej 36 w Dabrowie Gorniczej.
JesteSmy schowani na koncu jeziora, co gwarantuje Wam spokoj
| ucieczke od zgietku miasta. Droga, ktora do nas prowadzi nie jest

jednak idealna. Wezcie to pod uwage i uwazajcie na nierOwnosci :) .
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